Kulinarischer Friihlingsanfang bei Sabanis im MTHC
am 21. Mdrz 2020

Aperitif: Prosecco DOC ,,Treviso“ Mionetto, Veneto

Menii Weine
Carpaccio ,,Beef meets Fish* Zu Vorspeise und Pasta:
Gnocchi mit Salbei-Butter und Pesto-Ricotta Riesling N' 1 Planéres Prestige Blanc

Eser, Rheingau Planeres, Roussillon

»Merlot ist Weifp
Bamberger, Nahe

Sorbet

Zum Hauptgang:

Lemberger trocken Grenache + Syrah

Saltimbocca auf Marsala-Sauce mit Paprika-Net; und
Drautz-Able, Wiirttemberg Autrand, Cotes-du-Rhone

Rosmarin-Drillingen
Spiitburgunder Spiitlese trocken
Kiefer, Kaiserstuhl

Dessert-Trilogie »Den Tag versiifien* Grappa ,,Bianca*“
Kiefer, Kaiserstuhl

Komplettpreis: € 65 einschlieflich Sekt-Empfang, Wein, Digestif, Mineralwasser und Kaffee
Beginn: 18 Uhr — Reservierung: Sabanis 02104 — 508114 oder BEAWEINE 02104 — 75759
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